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Ristorante La Favorita

Strada San Pietro 1 - Apricale -Tel. 0184 208186

Antipasti caldi, Ravioli burro e salvia, Coniglio al Rossese, Macedonia con gelato, Caffé, Una bottiglia di acqua minerale, Una bottiglia
ogni due persone di Rossese di Dolceacqua cantina Gaiaudo. Prezzo vino incluso: 36 Euro.

Ristorante Giuan

Via Colombo 290 - Arma di Taggia -Tel. 0184 43059 - 329 0980683

Polpetto di scoglio con dadi di cuore di bue, patate e olio extravergine diTaggiasca, Piccolo Brandacujun con pinoli e ratatuia di polpa
di olive, Carpaccio di fesa di punta d’anca marinata alle erbe, Raviolotto di pesce al ragui bianco di vongole, Medaglione di filetto di
tonno passato ai ferri, Misticanza di insalatina da taglio, Sorbetto al limone, Tagliata di coniglio, Patate al forno, Stroscia, Caffé, Acqua
oligominerale naturale e frizzante, Calice di Rossese Bianco, Flute di passito diVermentino. Prezzo vino incluso: 45 Euro.

Ristorante La Conchiglia
Lungomare 33 - Arma di Taggia -Tel. 0184 43169
Specialita marinare (menu alla carta) con la possibilita di scegliere vini di aziende produttrici locali. Prezzo vino incluso.

Locanda Le macine del confluente
Localita Oxentina - Badalucco -Tel. 0184 407018
Tagliata di angus argentino abbinata ad un calice di Ormeasco di Pornassio. Prezzo vino incluso: 32 Euro.

Ristorante Laguna Blu
ViaVittorio Emanuele 116 - Bordighera -Tel. 0184 261260 - 329 8005962
Linguine dello chef, Fritto misto locale,Vino Pigato Az. Agricola Ramoino. Prezzo vino incluso: 30 Euro.

Ristorante Vecchia Fattoria

Strada provinciale sud 97-103 - Ceriana -Tel. 0184 551742

Antipasti tipici: pomodori secchi, olive in salamoia, frittelle alla cerianasca, tortaverde, cipolle ripiene, Tagliolini alle olive taggiasche
oppure Ravioli al ragu, Coniglio alla ligure con olive taggiasche oppure Salsiccia alla cerianasca con olive nere, vino rosso, aglio e
timo, Pannacotta ai lamponi oppure Semifreddo al croccante di mandorle, 2 bicchieri di vino. Prezzo vino incluso: 25 Euro (Bottiglia di
Vermentino, Ormeasco, Pigato: 11 Euro, bicchiere 2,50 Euro - Bottiglia di Rossese: 11 Euro, bicchiere 3 Euro).

Enoteca San Giorgino

Via A.Volta 19 - Cervo -Tel. 0183 400175

Menu Gourmet a base di ricette e prodotti tipici locali comprendente 2 calici di vinoVermentino Laura Aschero. Prezzo vino incluso: 30
Euro.

Ristorante Bellavista

Piazza Castello - Cervo -Tel. 0183 408094

Polpo tiepido con patate, Acciughe fritte, Sfogliatine di pesce, Croxetti al pesto, Buridda di seppie,VinoVermentino Cascina Praié. Prezzo
vino incluso: 35 Euro.

Ristorante da Paola — Il ritrovo dei Buongustai
Viale Matteotti 24 - Diano Marina -Tel. 0183 495788
Menu degustazione a base di prodotti tipici liguri con pesce fresco locale, vino ligure incluso. Prezzo vino incluso: 40 Euro.

Ristorante La Femme
Via Cavour 60 - Diano Marina -Tel. 0183 493125 - 339 7436938
Gli Umori del Mare e dell’Orto: 3 portate accompagnate dalVermentino di Maria Donata Bianchi 2008. Prezzo vino incluso: 40 Euro.

Ristorante Liliana

fraz. Diano Serreta - Diano Marina -Tel. 0183 494743 - 335 6270333

Aperitivo alle ore 19.30 e cena alle ore 20 (solo su prenotazione).Vino Vermentino “Poggio dei Gorleri” D.0.C. e aperitivo alla frutta
accompagnati da pizza all’Andrea, focaccine al rosmarino e friscioi all’erba cipollina, spiedino di frutta con crudo San Daniele, ripieni alla
ligure, raviolone alle melanzane, flan dell’ortolano al dolce zola, misto di verdure grigliate all’olio di Serreta, ravioli alla ligure e tagliolini al
limone, coniglio rosolato alVermentino, patate arrosto al profumo di rosmarino, sorbetto limone e vodka, caffe e triangolini di torta, pignolata
“Oliviero”, digestivo alle foglie d’olivo, bevande analcoliche, vino Vermentino “Poggio dei Gorleri” D.0.C. . Prezzo vino incluso: 35 Euro.

Wine Bar Bistrot Tempio di vino
Corso Roma 128 - Diano Marina - Tel. 348 8858894



Carpaccio di Salmone, Spaghetti al tonno fresco, Gamberetti in pastella con contorno, Panna cotta, Acqua e caffé,Vino a bicchiere
Vermentino o Pigato di Laura Aschero. Prezzo vino incluso: 30 Euro.

Osteria Paolomaria

Via XXV Aprile 15 - fraz. Borganzo - Diano San Pietro -Tel. 0183 43184 - 335 5442986

Focaccia al pate di olive, Zerri in carpione, Farinata con cipollotti, Ripieni liguri, Ravioli di boragine, Pennette con vongole e pesto, Capon
magro, Cima alla genovese, Dessert a scelta.Vino ligure. Prezzo vino incluso: 30 Euro.

Osteria dell’Acqua Dolce
Via Patrioti Martiri 33 - Dolceacqua -Tel. 0184 205032 - 320 3339444
Degustazione di coniglio al Rossese con patate al forno, crostata taccuna, quartino di Rossese di Dolceacqua. Prezzo vino incluso: 22 Euro.

Wine Bar Re

Via Castello 34 - Dolceacqua - Tel. 0184 205085

Il Wine Bar Re dalle ore 11 alle 22 propone: pizza rossa, pizza verde, verdure ripiene, torta verde, crostino con brandacujun, michette e
crocette, caffe, un calice diVermentino Terre Bianche, un calice di Rossese Ka’ Manciné. Prezzo vino incluso: 16 Euro.

Az. Agricola Il Bey

fraz. Oliveto d’Oneglia - Imperia - Tel. 0183 275979

Assaggio di prodotti tipici accompagnati da una bottiglia di vino di produzione propria. Prezzo vino incluso: 12 Euro.
Brace e Vino

Piazza S. Antonio 48 - Marina di Porto Maurizio - Imperia -Tel. 0183 667028

Carne e Pesce alla Griglia (alla carta) abbinati al Vermentino Poggio dei Gorleri. Prezzo vino incluso.

Brasserie Dalla padella alla brace

Via dell’ospedale 31 - Imperia -Tel. 0183 294159

Bruschette, grigliata mista di carne, Ormeasco sup. di Fontanacota (Berta), oppure bruschette, grigliata mista di mare,Vermentino
Vignasori (Poggio dei Gorleri), dolce della casa, caffe, Grappa diVermentino (Lupi). Prezzo vino incluso: 30 Euro.

Hostaria

Piazza S. Antonio 48 - Marina di Porto Maurizio - Imperia -Tel. 0183 667028

Cucina tipica ligure mediterranea (alla carta) abbinata al Pigato di Bruna. Prezzo vino incluso.

LOsteria dai Pippi

Via dei Pellegrini 9 - Imperia -Tel. 0183 652122 (dopo le 16)

Acciughe, Tonno, Polpo, Stocca “a modomio”, raviolini di nasello con gallinella, vongole al basilico, Stroscia con crema al passito, vino:
Azienda AgricolaVisamoris di Caramagna, Imperia - Pigato in purezza, sentori di fiori d’acacia e mela golden, al palato di buona intensita
e persistenza. Prezzo vino incluso: 35 Euro.

Ristorante Agrodolce

Calata G.B. Cuneo 25 - Imperia -Tel. 0183 293702

Menu degustazione: 1 antipasto, 1 primo piatto, 1 secondo piatto, dolce, Vermentino “Apricus 2008” Poggio dei Gorleri. Prezzo vino
incluso: 55 Euro.

Ristorante Chez Braccioforte

Calata G.B. Cuneo 33 - Imperia -Tel. 0183 294752

Sapori, colori e profumi liguri (menu alla carta) con la possibilita di scegliere 8 aziende produttrici di vini rossi locali e 14 di vini bianchi locali.
Prezzo vino incluso.

Ristorante Le Grotte

Piazza Giribaldi e Deri 5 - Imperia Borgo Marina -Tel. 0183 61144 - 335 7042328

Salsicce di pescato e bicchiere diVermentino: prezzo, vino incluso, 10 Euro. Prosciutto di Alalunga e bicchiere di Pigato: prezzo, vino
incluso, 10 Euro. Seppie in Zimino e bicchiere di Ormeasco: prezzo, vino incluso, 10 Euro.

Trattoria Ligure

Via Provinciale 6 - Montalto Ligure - Tel. 0184 408092

Cucina tipica ligure: pasta fatta in casa, lumache, stoccafisso, grigliate miste con verdura, il tutto condito da olio extra vergine d’oliva
qualita Taggiasca e innaffiato daVermentino D.0.C. R.L.P. . Prezzo vino incluso.

Ristorante Il Faro

Via Moreno 22 - San Bartolomeo al Mare -Tel. 0183 405489

Tagliolini all’astice, tonno arrostito con pomodorini secchi, coppa di bignet alla panna affogati nei frutti di bosco.Vino incluso: Sciacchetra
di Guglierame. Prezzo vino incluso: 45 Euro.

Ristorante Agriturismo Cascina Rio Rocca

Piazza Mazzini (vicino all’Aurelia) - San Lorenzo al Mare -Tel. 329 1611968

Menu degustazione: fiori di zucchine ripieni, fiori di zucchine in pastella, focaccia “nera” con pate di olive e olive Taggiasche, focaccia al
rosmarino, pizza all’Andrea, peperone al forno con acciughina, aglio e prezzemolo, tortino di patate e cipolle dell’orto, frittatina sottile di
zucchine trombette, abbinati ad un calice diVermentino di Laura Aschero. Prezzo vino incluso: 15 Euro.

Ristorante Buena Vista

Corso inglesi 15 - Sanremo -Tel. 348 3123027 - 0184 509060



Pappardelle alla ligure, Filetto di pesce alla ligure, Dolce della casa, Caffé. Prezzo vino incluso: 30 Euro.

Ristorante Sapori... alla brace
Via Escoffier 5 - Sanremo -Tel. 347 5671737
Antipasti tipici liguri grigliata mista (salsiccia di Ceriana) vini D.0.C. locali tutto compreso. Prezzo vino incluso: 30 Euro.

Ristorante Le Mignole

Via XX Settembre - Sarola -Tel. 0183 52646 - 335 7622751

Bottarega di tonno su pomodori “cuor di bue” nostrani, sformatino di trombette con salsa al “cuor di bue” e basilico abbinati aVermentino
2008 — az. Agricola Ramoino Mandilli de sea al pesto con patate e fagiolini abbinato a Pigato 2008 — az. Agricola Ramoino Tonno
scottato ai semi di papavero e salsa agli agrumi con misticanza e panfritto alle olive abbinato a Pigato cru Moie — Az. Agricola Ramoino,
coniglio alla ligure con Pigato, le olive taggiasche e i pinoli, abbinato a Rossese di Dolceacqua superiore Serro de’ Becchi - 2007 Az.
Agricola Ramoino, pesche al ridotto di Rossese di Dolceacqua. Prezzo vino incluso: 35 Euro.

Trattoria Vecchia Pietra

Via Cascione 11 - Villa Faraldi -Tel. 328 2754006

Tortino di verdure con fonduta di trombette, Calamaretti in guazzetto alle olive, Tagliolini verdi al profumo di timo, Ravioli di pesce San
Pietro, Sottofiletto di carne chianina cotto e servito sul ceppo d’ulivo, Dolce della casa. Vini: Vermentino Az. Arimondo Costanzo (San
Bartolomeo al Mare) oppure Sciac-tra di Ormeasco Az. Col Sereno (Acquetico). Prezzo vino incluso: 30 Euro.

Trattoria del Principe

Piazza SS Annunziata 8 - Tavole di Prela -Tel. 0183 782646

Presentazione di prodotti tipici del Ponente ligure accompagnati, a scelta, da: Pigato,Vermentino, Rossese, Ormeasco. Prezzo vino incluso:
20 Euro.

@

Confederazwone Italiana Agricoltori
Provincia di Imperia

v Camera di Commercio ﬁ&
Ei ( Imperia / M EQCOFNFEEHCEN“



